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SPARGELZEIT

Bio-Spargel Brandenstein aus dem Marchfeld

VORSPEISE

Gegrillter griiner Spargel

Burrata [ Zitrone | Pistazien | Parmesan | Pankobrésel | Spargeljus
Furmint 2023 | Robitza [ Oslip 0,125]

HAUPTSPEISE

Weiler Spargel Klassisch
Beinschinken | Sauce Hollandaise | Petersilienerdapfel
Riesling Alte Reben 2023 | Van Volxem | D-Mosel 0,125]

Weiler Spargel Vegetarisch
Sauce Hollandaise | Petersilienerdépfel
Riesling Alte Reben 2023 | Van Volxem | D-Mosel 0,125l

Fiir den anspruchvollen Gaumen - glasweise
Champagner Cuvée Selection Brut | Chassenay D'Arce
S.EX Grauburgunder 2017 | Naturalwine | Helmut Preisinger

17,90
6,50

23,90
7,10

21,90
7,10

12,00
13,70
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VORSPEISEN

Beeftatar vom Moorochsen
Réucherrahm [ Junglauch | Radieschen [ 6,m,L
klein 19,90 | groR 21,90

—aee—

Gebeizte Forelle
Apfel | Gurke | Kren & Dille [p. 6
17,00

—Dee—

Kohlrabi-Apfel-Salat

Ziegenfrischkése | Haselnuss | Schalottenvinaigrette | Krduter | 6.1 m.0
14,90

—ooe—

SUPPEN

Spargelschaumsuppe
Gebeizter Lachs | Ziegenfrischkése | Estragon | ¢
8,50

—ooe—

Rinderkraftsuppe
Krauter-Frittaten | GrieBnockerl | Wurzelgemiise [ a.c.6.L
7,90

—ae—

Brot | Geback
1 Scheibe Brot
1,20
Gemischtes Brotsackerl
3,50

—eee—

Gedeck pro Person
Sauerteigbrot | Olivendl | aufgeschlagene Butter
3,80

—oe—
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HAUPTSPEISEN

Huhn im Korb

Ausgel6ste Hiithnerkeule | Sauerrahm-Kréuter |
Erdépfel-Mayonnaise-Salat [ a.c.c.um
19,90

—oee—

Feines Wiener Schnitzel vom Schwein

Schweinskarreerose | cremige Petersilienerdépfel | Zitrone | a.c.c
17,90

—seoe—

Cordon Bleu "Caprese" vom Schwein

Tomate [ Mozzarella [ Basilikum | Prosciutto | Petersilienerdépfel [ac.c
22,90

—_—aoe—

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten
Lauwarme Senfgurken | Réstzwiebel-Flan | Zuckerschoten [ a.c.6.m.0.L

27,90

—ooe—

Kalbsrahmgulasch
Butternockerl | Stangensellerie | Tropfenpaprika [ a.c.c..
22,90

HAUPTSPEISEN | FISCH

Gebratene Lachsforelle
Blattspinat | Stampferdéapfel | Petersilienwurzel [ braune Butter [ o6
28,90

—aeoe—

Fisch and Chips

im Bierteig gebackener Zander | hausgemachte Erdapfelchips | a.c.0.6
21,90

—oe—
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HAUPTSPEISEN | VEGETARISCH

Csello's getriiffelte Eiernockerl
Triiffelbutter | Schnittlauch [ Blattsalat
16,50
Ohne Triiffelbutter|a.c.cm.o0

14,50
Spinatknodel
StiBkartoffel-Espuma [ Bergkéase | braune Butter | a.c.c

15,90
Kukuruz-Schnitte (vegan)
Urkarotte | Karottenfond [ Jungzwiebel | Bérlauch | .

15,90

—aee—

SALATE

Gemischter Salat |0
5,50
Saisonaler Blattsalat /o
5,50
Erdapfel - Vogerlsalat | v.0
5,50
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KINDER

Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein
mit handgemachten Pommes [ a.c ¢
9,50

—_—oes—

Gebratene Hiihnerbrust
Nudeln | Bratensaft | Karotte [ ac1
10,50

—o—

Nudeln mit Tomatensauce ¢
6,90

—oe—

Knusprige Pommes
mit Dip
5,80
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DESSERTS

Créme brilée
Erdbeeren | Mandel |1 cc
11,90

—ee—

Warmer, gedeckter Apfelkuchen

Karameleis | Butterbrésel [ ac o
8,50

—ee—

Sorbet von der sizilianischen Zitrone | o
3,00
mit Prosecco
4,80

—aee—

Unser Team berét Sie gerne!

ALLE ALLERGENE

A - Glutenhaltiges Getreide
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon)

- Krebstiere

- Eier

- Fische

- Erdniisse

- Soja

- Milch
(Milch von Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel und daraus gewonnene Erzeugnisse
einschlieBlich Laktose)

- Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walnisse, Cashewniisse, Pekanniisse,
Parantsse, Pistazien, Macadamiantisse)

- Sellerie

- Senf

- Sesam

- Sulfite

- Lupinen

- Weichtiere

ag OTMMTOO W

Dvozz—

Alle Preise in € inklusive Steuern und Abgaben.

—oe—



