SPARGELZEIT

Bio-Spargel Brandenstein aus dem Marchfeld

VORSPEISEN

Spargelschaumsuppe

Kaspressknoderl | geraucherte Forelle € 8,90
Frizzante | Feiler-Artinger | Rust 0,125l € 6,40

Gegrillter gruner Spargel
Burrata | Zitrone | Pistazien | Parmesan |

Pankobrosel | Spargeljus € 1790
Furmint 2023 | Robitza | Oslip 0,125l € 6,50
HAUPTGANGE

Barlauch-Spargel Cordon Bleu vom Schwein

Erdapfel-Vogerlsalat € 22,90
Chablis 2023 | La Roche Petit | FR 0,125l € 760

WeiBer Spargel Klassisch

Beinschinken | Sauce Hollandaise | Petersilienerdapfel € 23,90
Riesling Alte Reben 2023 | Van Volxem | D-Mosel 0,125l € 710

WeiBer Spargel Vegetarisch

Sauce Hollandaise | Petersilienerdapfel € 21,90
Riesling Alte Reben 2023 | Van Volxem | D-Mosel 0,125l € 710

WeiBer Spargel leicht, frisch & vegan

Paprika-Schalotten-Vinaigrette | Petersilienerdapfel € 20,90
Rotgipfler 2022 | Reinisch | Thermenregion 0,125l € 5,30

Fiir den anspruchsvollen Gaumen - glasweise
Champagner Cuvée Selection Brut | Chassenay D”Arce € 12,00
S.EX Grauburgunder 2017 | Naturalwine | Helmut Preisinger € 13,70
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