
4
MENÜPREIS:

€ 75,00

 -Gänge Festmenü

 GROSSE  WEINBEGLEITUNG  1/8l  € 40,00  |  KLEINE WEINBEGLEITUNG  1/16l  € 22,00

4

Gedeck
Schumich-Brot | Butter | Gruß aus der Küche 

Gebeizte Forelle
Wurzelgemüse | Ingwer | Perlzwiebel

Weinbegleitung: 
OH Remus 2025 | Cuvée RIV/GV | Weingut Remushof Jagschitz

 

Geschäumtes Pastinakencremesüppchen
Petersilie | Schwarznuss | Pastinakenchips

Weinbegleitung: 
Sunny Side UP 2021 | PetNat | Weingut Claus Preisinger

In Butterschmalz confierter Kabeljau
Erdäpfelsud | Austernpilze | Lauch & Kaviar

Weinbegleitung: 
OPOK Welschriesling 2024 | Weingut Tement

Zweierlei vom Reh
Rosa gebratener Rücken | Ragout | Birne | Grießschnitte

Weinbegleitung: 
PHOENIX 2018 | Cuvée BF/CS/ME/SY | Weingut Reumann

Dessert-Trilogie der Aromen                                           
Milcheis | Honiggelee | Bergamottecreme

Weinbegleitung: 
Miss Waikiki 2021 | Chardonnay | Weingut Pia Strehn



4
MENÜPREIS:

€ 72,00

VEGETARISC
H -Gänge Festmenü

 GROSSE  WEINBEGLEITUNG  1/8l  € 40,00  |  KLEINE WEINBEGLEITUNG  1/16l  € 22,00

Gedeck
Schumich-Brot | Butter | Gruß aus der Küche 

Fein marinierter und gebratener Pak Choi
Wurzelgemüse | Ingwer | Perlzwiebel

Weinbegleitung: 
OH Remus 2025 | Cuvée RIV/GV |  Weingut Remushof Jagschitz

 

Geschäumtes Pastinakencremesüppchen
Petersilie | Schwarznuss | Pastinakenchips

Weinbegleitung: 
Sunny Side UP 2021 | PetNat | Weingut Claus Preisinger

Cremige Trüffelpasta
Frische Pasta | Buttersauce | Weißer Trüffel

Weinbegleitung: 
S.EX 2017 | Grauer Burgunder | Weingut Helmut Preisinger

Ofen-Karfiol
Pankobrösel | Verjus-Hollandaise | gebeizter Dotter

Weinbegleitung: 
Riesling „Trocken“ 2022 | Weingut Rebholz

Dessert-Trilogie der Aromen                                           
Milcheis | Honiggelee | Bergamottecreme

Weinbegleitung: 
Miss Waikiki 2021 | Chardonnay | Weingut Pia Strehn 4


