
DO 11.00h - 22.00h
KÜCHE von 12.00h - 20.00h

FR & SA 11.00h - 22.00h
KÜCHE von 12.00h - 20.00h

SO 11.00h - 17.00h
KÜCHE von 12.00h - 16.00h

MI 16.00h - 22.00h
KÜCHE von 17.00h - 20.00h



SPEISEKARTE
              	  

Gedeck pro Person	 			  3,80
Sauerteigbrot | Olivenöl | Dulsebutter

VORSPEISEN
Beef Tatar 		  19,90
Grammeln | Liebstöckl | Röstzwiebel-Essenz | Toastbrot 

Erdäpfel-Lauch-Terrine				   14,50
Champignon | Senf | Creme fraiche	

Kalt marinierter Braten vom Spanferkel				   15,50
Schnittlauchsauce | Wurzelgemüse | Croutons

Geräucherte Forelle				   15,50
Rote Rübe | Dillcreme | Kren

SUPPEN
Rinderkraftsuppe mit Einlagenvariation		  7,90
Frittaten | Grießnockerl | Wurzelgemüse

Kürbisschaumsuppe 		   7,90
Kernölstich | Topfennockerl	

BROT | GEBÄCK
1 Scheibe Brot 					    1,20
Gemischtes Brotsackerl					    3,50
		  	

CSELLO



HAUPTSPEISEN
Geschmortes Rinderbackerl 	 	 27,50
Nussbutter-Püree | Urkarotte | Petersilie

Pannonische gefüllte Freilandhühnerbrust 		 24,90
Hokkaido | Kohl | Gnocchi | Beurre blanc

Filet-Steak vom Rind                                          				    39,80
Sellerie | Wilder Brokkoli | Erdäpfelflan	

Rosa gebratene Entenbrust	 	 29,50
Belugalinsen | Rüben | Haselnusskrustel

Feines Wiener Schnitzel vom Schwein		  17,90
aus der Schweinskarreerose | cremige Petersilienerdäpfel

Huhn im Korb   	 	 19,90
Ausgelöste Hühnerkeulen mariniert | Sauerrahm & Kräuter |
Erdäpfel-Mayonnaise-Salat    

Faschierte Laibchen     	 			  17,50
mit Erdäpfelpüree | Erbsen

HAUPTSPEISEN | FISCH
Fisch and Chips		  21,90
im Bierteig gebackener Zander | hausgemachte Erdäpfelchips

In Nussbutter confierte Bachforelle	 			  28,50
Fenchel | Miesmuschel | Safran | Graupen          	

CSELLO



HAUPTSPEISEN | VEGETARISCH

Gebratene Kaspressknödel 	 			  19,50
Schwarzwurzel | Fermentierter Knoblauch | Senfblatt

Cremige Schlutzkrapfen	 			  15,50
Spitzkraut | Brauner Butterschaum | Parmesan

SALATE
Gemischter Salat		  5,50
Saisonaler Blattsalat		  5,50
Erdäpfel - Vogerlsalat	 5,50

KINDER
Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein      	 			  9,50
mit handgemachten Pommes

Gebratene Hühnerbrust       	 			  10,50
Nudeln | Bratensaft | Karotte	

Faschierte Laibchen     	 			  9,50
mit Erdäpfelpüree | Erbsen

Nudeln mit Tomatensauce			                 6,90

Knusprige Pommes			                 5,80
mit Dip
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DESSERTS

Orange in Textur  		    	                                  13,50
Leichte Orangencreme | Gel & Sud | Schokocrumble | Haselnuss	

Geeiste Schokoterrine                                         		               14,50               	                   
Rote Rübe | Himbeere | Verbene

Milchrahmstrudel   			   	 13,50
Rumrosinen | Vanille-Espuma	                             					  

Gedeckter Apfelkuchen				                  8,50
Joghurteis | Minze

Sorbet von der sizilianischen Zitrone                                 				    3,00
mit Prosecco		   		  4,80

Unser Team berät Sie gerne!

	 Über die Allergene unserer Speisen 
	 informiert Sie unser Personal sehr gerne!!

CSELLO

.

Alle Preise in € inklusive Steuern und Abgaben.


