
FEIN
ESSEN &
TRINKEN 
IN DER
MU!
DO|FR|SA|MO 16.00h - 22.00h
KÜCHE von 16.00h - 20.00h

SO 11.00h - 17.00h 
KÜCHE von 12.00h - 16.00h

CSELLO
RESTAURANT



Gedeck pro Person 3,80

VORSPEISEN
Carpaccio trifft Tatar

Carpaccio vom Moorochsen | Whiskey-Tatar

Parmesaneis | Zitronen-Pfeffer-Mayonnaise

22,80

Lauwarme Trüffel-Burrata 
Geschmorte Ochsenherz Tomate

Büffel–Burrata | Artischocken | Trüffel aus der Medolla

20,50

Garnelen im heißen Oliven-Pot
Knoblauch | Schmortomate | Oliven-Ciabatta

22,50

 



SUPPEN
Hühner-Consommé „Tom Yum“

Garnele | Julienne-Gemüse | Pilze

14,50

Pastinaken-Schaumsuppe
Apfelchutney | Räucherforelle | Bärlauchöl

8,90

ZWISCHENDURCH
Rosen-Prosecco-Sorbet

Sorbet | Orangenlikör

7,00



HAUPTSPEISEN

Gebratene Siglesser Lachsforelle                                          
süß-saures Wurzelgemüse | Kräutergnocchi

28,50

Rosa Barbarie-Entenbrust
Quinoa „Taboulé“ | Cassis-Feige

29,90

Zickentaler Moorochse im Biersaft geschmort
Wurzelgemüse | Schupfnudeln

26,40

Rosa Lammkrone im Kräutermantel                                          
Schwarzwurzel-Sellerie-Ravioli | Fregola Sarda | Lavendel-Jus

38,50

Rote-Rüben-Tagliolini
Ziegenkäse | Karamellisierte Pekannüsse

18,90

Gefüllte Erbsen-Minze-Gnocchi
 Oro Verde-Schimmelkäse | Sweet Pizzutello | Bärlauchschaum

21,50



DESSERTS
Rotwein-Birne an Vanille-Pastinakencreme

Nepal-Kardamom | Pekannüsse | Birnenchips 

13,80

„Chocolat Cherie“
Lauwarmes Schokoladen-Soufflé mit flüssigem Kern

Sorbet von der Schwarzkirsche 

13,80

Eiskalte Versuchung
Feines Sorbet2

8,20

Pikantes Käsetörtchen aus dem Ländle
Bregenzer Bergkäse | Roquefort | Feigen-Chutney

    13,80

Gereifter Käse am Brett
22,50

Herr Maarten berät Sie gerne!

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam.

Alle Preise in € inklusive Steuern und Abgaben.


